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□记者 赵亮

毕华丽庄园：

28年，守住心底的“老味道”
人生中的酸甜苦辣——时间，是

一味最好的调味剂。
一碗煲好的浓汤，一瓶酿好的醇

酒，都饱含了时间的味道。当美食划
过舌尖，味道便会悄然勾起人们深藏
已久的回忆，时光将它烙在人们的味
蕾上，这是时间的味道，也是老盐城
的味道。

28 年，相比一座城市的繁华兴
起，显得短暂。但对一个人来说，却
足以酿出浓厚的感情。1995 年始创
毕华丽酒楼，2005 年传承建造毕华
丽庄园……28年来，陪伴一代人的青
春，见证一座城的蜕变，毕华丽28年
始终如一，守住心底的老味道。

绿色生态守护“舌尖上的安全”

餐饮行业风起云涌，市场瞬息万变，
而毕华丽这一品牌，在盐城餐饮市场走
过28年，一直得到广大消费者的青睐与
信赖，这是毕华丽人深感安慰也非常自
豪的一点，成功背后，离不开多年坚持用
绿色生态守护“舌尖上的安全”。

2005年12月18日，毕华丽庄园投
资160多万元在盐南高新区伍佑街道
与盐城经济技术开发区步凤镇交汇处
配套建设占地200亩的绿色农产品基
地，生产无公害蔬菜产品数十种，不仅
获得原环境保护部有机食品发展中心
（OFDC）有机认证，而且其农产品成
为全市首家拥有认证的有机食品，为
绿色养生美食的理念锦上添花。

“坚守初心，是毕华丽走过28年依
然在盐城餐饮行业焕发蓬勃生机的原
力。”毕华丽庄园副总经理倪全成表
示，多年来，毕华丽人每一天都以至臻
至诚的态度迎接每一位宾客的到来，
为每一位新老朋友奉上高品质的美
食、高水准的服务。

回望来时路，郁郁满芳华。社会发
展的步伐越来越快，餐饮行业洗牌的
速度也变得高频。即使在这种大环境
中，毕华丽庄园也是一步一个脚印，立
得住原则、守得住初心。“自产有机农
作物高昂的综合成本带来的不是利
润，而是为毕华丽庄园收获了无数消
费者的好口碑。”倪全成说。

事实上，自从开业第一天起，毕华
丽庄园就致力于打造美味又养生的绿
色健康菜肴风格，对安全卫生从不松
懈；追求为宾客提供周全、细致、亲切
的服务，服务水准精益求精。而坚持使
用高品质有机蔬菜，作为该庄园一大
特色，长久以来深受广大消费者的由
衷好评。

推陈出新擦亮老字号“金名片”

每一个地方，都有人们心中的老
字号。值得正视的是，它并不意味着安
于守旧、一成不变，必须要适应市场发
展的新需求。

“老字号的价值在‘老’，出路在
‘新’。”作为毕华丽庄园行政总厨，48
岁的李阿龙深知这些道理，“老字号更
应顺势而为，不断创新、适时调整，只
有努力将传统工艺与现代工艺等相融
合，才能满足不同时代消费需求。”

李阿龙不光这么想，还将心中的信
仰付诸实施。“除引进新鲜、高品质食
材，我们在烹饪淮扬菜的基础上，研究
开发新菜品。”李阿龙口的“新菜品”，说
的正是他的拿手菜——特色烤猪脸。

这是一道由毕华丽庄园前身“毕
华丽酒楼”自创并传承至今的特色菜
肴。1995 年，该酒楼在接待外地食客
时，无意中听说有道菜以猪头肉为原
料，采用烤制方法做出来的菜香味浓
郁，下酒又过瘾。做卤菜出身的李阿龙
得知后，记在心里，历经 28 年不断调
试、完善，终于在色香味形上基本固
化，被市烹饪行业协会评为“盐南高新
区十大名菜”。

毕华丽自创的十大特色菜品中，
“桃胶养生盅”也是广大美食家心中的
“白月光”。这道菜是毕华园庄园投资
人独创并亲自组织反复品试后推出的
又一养生系列主打菜。桃胶与燕窝类
似，为嫩肤保健佳品，具有清热止渴、
舒缓压力、治胃痛、抗衰老、润肠道、降
脂养颜等作用。由于该养生盅色质清
雅、口感爽滑而独特，推出后一直深受
大众好评，亦被众多酒楼店家追仿。

值得一提的是，毕华丽并没有满
足于“十大特色菜品”。就在前天，该企
业组织厨师队伍开展的春季新菜 PK
大赛刚刚落幕，现已进入评审阶段。而
像类似的活动，该企业每个季度都会
组织一次，并且不定期组织员工开展
业务培训，目的只有一个：以创新思维
时刻保持年轻的心态和进取的精神，
从而赢得更多顾客的认可。

以优质服务助推企业高质量发展

“诚信赢得市场，质量铸就品牌”
走进毕华丽庄园大厅，12个字的企业
文化标语赫然入目，下方则挂满了 A
级单位、优胜单位、先进企业、盐城特
色酒店、诚信明星单位、盐城餐饮老

字号、最佳绿色生态酒店等15块获奖
铜牌。

此外，还有几块基地铜牌也很抢
眼，它们分别是与山西旅游职业学
院、盐城工业职业技术学院、盐城生
物工程高等职业技术学校合作的酒
店管理专业校外实践基地。这是毕华
丽庄园坚持校企联盟共同发展的生
动缩影。

“我们每隔3至6个月就引进一批
专业学生系统培训，为同学们提供一
个从‘学校人’向‘社会人’转变的就业
实习机会。”在毕华丽庄园运营副总经
理崔芹看来，随着时代飞速发展，餐饮
市场竞争越来越激烈，提升服务品质
和水平，增强服务意识，是当前企业维
持市场竞争优势、增强自身发展能力
的重要途径。

围绕提升优质服务水平、树立企
业良好形象，毕华丽庄园联合职业学
校加强对专业学生技能培训，好处
是既能满足顾客需要，又能提升顾
客满意度，从而使目标市场的顾客
更为稳固。

实际效果很明显。前不久，在该酒
店实习的盐城生物工程高等职业技术
学校学生孟佳，捡到一根价值近2万元
的金项链后，遂向酒店领导汇报，经联
系确认是办婚宴的喜婆婆不慎丢失。
后来，当事人专门送来感谢信。“这种
拾金不昧的行为还有许多，同学们用
认真的服务态度、活泼的阳光笑脸为
毕华丽赢得了荣誉，也得到了顾客的
好评。”崔芹说。

多年来，毕华丽庄园在日常管理
中，不断梳理总结经营理念，从采供
流程、后厨规章、服务细节、考核制
度、管理模式等多方面入手，谋划改
革提升方案。经过不断努力，为消费
者提供更好的用餐体验，毕华丽对开
拓创新和长效发展的追求在此体现
得淋漓尽致。

28 年如沐春风，28 年勇往直前。
站在新起点上，毕华丽庄园将继续不
忘初心，与时代同行，统筹推进企业
以优质服务为核心，以高质量发展为
主题，为推动盐城餐饮行业健康发展
贡献力量。

特色一特色一：：特色烤猪脸特色烤猪脸

特色二特色二：：药膳圆鱼煲药膳圆鱼煲

特色三特色三：：一品鲍鱼东坡肉一品鲍鱼东坡肉

特色四特色四：：华丽特色琵琶鸭华丽特色琵琶鸭
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