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吴舒涵：桃园青春耕耘甜蜜的事业
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秋声荡漾，东台市“甘港老
家”附近的“惜禾果园”，阵阵桃香
随风飘送、沁人心脾。吴舒涵徜
徉树下，心中的梦想也在渐渐成
熟。从金融界白领到田园新匠
人，吴舒涵的转身，是对乡村振兴
战略的深情响应，更是个人价值
与时代使命的深度融合。

2017年，对于吴舒涵而言，是
梦想照进现实的元年。在宁波银
行高薪职位的诱惑与都市生活的
安逸面前，她思虑再三，毅然选择
了一条少有人走的路——回归家
乡、扎根沃土，以田野大地为舞
台，开启年轻一代“田园新匠人”
农业创业之旅。在这条路上，她
并非孤军奋战，东台共青团如同
一股温暖而坚定的力量，始终伴
随左右。团组织不仅为她搭建了
坚实的创业服务平台，更在政策
咨询、技能培训、资金扶持等方面
给予了全方位的支持，让吴舒涵
得以在乡村振兴的征途中轻装上
阵，勇往直前。

6 年多的时光，从最初对农
业、农村、农民的“两眼一抹黑”，
到如今精通农业经营管理的“田
野领航者”，吴舒涵的每一步都走
得坚定从容。信念闪光时、汗水
浇灌处，“惜禾现代农业”在东台

大地声名鹊起。作为一家集农产
品生产、加工与销售以及农业机
械化作业服务于一体的科技型农
业企业，吴舒涵的事业版图越来
越大，秉承“绿色农业”发展理念，
致力打造健康放心的“惜禾”农业
品牌，在东台农业现代化进程中
绽放出耀眼的光芒。

品质，是吴舒涵始终坚守的
底线。她深知，在激烈的市场竞
争中，唯有优质的农产品才能赢
得消费者的青睐与信任。为此，
她携手科研团队，致力于新型水
稻与果树品种的研发与推广，成
功建立了多个省级绿色防控示范
基地。同时，她不惜重金投入果
园的机械化与智慧化改造，引入
数字技术提升农业生产效率与产
品质量。在质量把控上，坚持绿
色防控理念，采用生物防治手段，
确保每一颗桃子都能达到省级农
产品质量安全可追溯标准。这份
对品质的执着追求，让“惜禾”系
列农产品在市场上赢得了良好的
口碑，为东台的农业品牌建设树
立了新的标杆。

凝聚青春力量，酿造甜蜜事
业。在东台共青团的持续助力
下，吴舒涵不仅在农业经营上取
得突破，更在品牌建设、农旅融合

等方面有所拓展。她携手科研团
队研发新型农产品，建立绿色防
控示范基地；投入巨资进行果园
的机械化与智慧化改造；坚持绿
色防控理念，确保产品品质；同
时巧妙融合农业与旅游、文化、
科技等元素推出丰富多彩的农
旅活动……这些举措提升了

“惜禾”系列农产品的市场竞
争力与附加值，在农业产业的
多元化与可持续发展上迈出
了坚实的步伐。

回望来时，吴舒涵的转
型之路虽充满挑战与艰辛，
但她对农业的热爱与执着始
终如一。展望未来，她将继
续扎根田野，深耕农业领
域，与更多志同道合的“兴
农人”携手共进，在东台这
片充满希望的田野上书写
乡村振兴的壮丽篇章。东
台共青团也将继续发挥桥
梁纽带作用，深化与青年
创业者的紧密联系，为他
们提供更加精准、有效的
支持与帮助，让青春力量
在乡村振兴的广阔舞台
上绽放出更加绚丽的光
彩，为中国式现代化新
实践书写青春的答卷。

我小时候，父母亲做过一阵鱼生
意。要问起父母亲生意成交量的话，
一准是鲫鱼为王，买鲫鱼的人最多，家
乡人称鲫鱼为草鱼。这种鱼可烧咸可
熬汤，实在好处多多。

临到闭市，父亲的鱼桶里时会剩
下些小鲫鱼。卖鱼人、买鱼人的挑起又
扔下，使小鲫鱼们过着出水又入水的动
荡不安的“鱼生”，因此它们都显得无精
打采，要死不活，再养下去也是“废
柴”。母亲有时就把这些小鲫鱼用辣子
酱煮了做成红烧鱼给我们吃，有时又把
这些小鲫鱼腌成鱼干子。

偶尔一日卖剩的鱼里落下一两条比
筷子长的大鲫鱼，母亲会把那鲫鱼刮鳞、
掏腮、剖肚，清洗干净后熬鱼汤来喝，于我
而言分外欢喜。我喜欢鱼汤的浓白鲜
美。我见过母亲熬鱼汤：铁锅烧热倒油，
油一准用豆油，菜籽油不取。大鲫鱼下锅
里稍稍煎炸，放葱根段、姜片，添水，中火煮
炖，等到锅开，揭开锅盖，一锅鱼汤浓白如
现挤的牛奶，若是就想要一碗纯鲫鱼汤，那
可以立刻把鱼汤装海碗里了，盛好后撒上胡
椒粉，稍稍搅拌，喝上一口鲜香浓郁，仿佛舌
头都找不到了。万一有兴致，可以切一块豆
腐入汤锅，那锅里就变得丰富起来。不过，
鲫鱼汤有它的特性，第一顿鲜美异常，剩下的
第二顿再吃，就腥得不得了。这大概也是向
来贪求实惠的乡人多煮鲫鱼咸，少熬鲫鱼汤
的原因之一。

乡人要是特地选买鱼桶里活蹦乱跳的尺
把长的鲫鱼，说要回家去熬汤，那多半家里有
要紧人要紧事，要么是有人生病需要将养，一
碗鲜浓的鲫鱼汤确实会给病中人添三分真气、
五分精神；要么是有媳妇儿生了孩子，还在坐月
子，那会做婆婆的女人，熬一碗鲜白香浓的鲫鱼
汤撒上胡椒粉，端到媳妇的面前：“你吃了，我孙
子才有奶吃！”媳妇儿就在半羞赧半坦然中喝下
这碗平日少见的鲫鱼汤。

成年之后，家家户户经济已经宽裕，鲫鱼汤
成为寻常人家餐桌上的普通汤菜。不过在我，大
概是小时吃鲫鱼咸过多，喝鱼汤的日子又难得一
次，我对鲫鱼汤的喜爱超过红烧鲫鱼，我婆婆知道
了我的喜好，每每得闲就煮一碗鲫鱼汤端上桌。
婆婆是比我母亲更细致讲究的人，她装鲫鱼汤的
时候分盘来装，先捞起那条大鲫鱼盛在一空盘子
里，鱼汤用另一只红花白瓷的海碗单独盛着，又倒
酱油、小磨麻油作调料，让一家人剔了鱼肉蘸着酱
油麻油吃，我喝着一点刺儿没有的鱼汤，吃着咸淡
鲜香的鱼肉，感觉那真是无上的美味。 颜巧霞

吴舒涵回归家乡、扎根沃土

每一颗桃子都能达到省级农产品质量安全可追溯标准


