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寻味盐城之育才路

特色美食广受好评

盐城晚报讯 近日，盐城水城酒
店积极响应国家“创绿”工作号召，特
聘请国家绿色饭店高级评审员张博、
李晓琴老师担任特邀指导老师和顾
问，并组织酒店中高层管理人员进行
深入学习与探讨，明确创建绿色饭店
的目标。

为实现这一目标，水城酒店成
立了“创绿小组”，建立了完善的组
织机制和基金激励政策，确保每个
岗位都明确职责，并将创绿工作纳
入运营绩效考核体系。之后，该酒
店迅速召开全体员工动员大会，激

发全体员工创绿决心。根据评审标
准开展自查，针对发现的问题进行
深入分析和整改。

此外，该酒店还开展“植此青绿
环保同行”的植树活动，将企业绿色
文化与“创绿”工作紧密结合，不仅传
播了环保理念，也进一步提升了员工
的环保意识。该酒店相关负责人表
示，将以此次创绿工作为新起点，将

“节能、环保、安全、健康”的绿色理念
融入日常运营和宾客服务中，为构建
美好的社会环境，助力企业绿色转型
高质量发展贡献力量。 邱晓慧

水城酒店争创“绿色饭店”

□记者 胡贝/文 韩宗明/图
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盐城师范学院通榆校区南北苑
之间，有一条东西向贯穿其中的小吃
街——育才路。每天下午4：00左右就
有很多小吃摊陆续进场，其中比较火
爆的美食摊点“柳州螺蛳粉”从下午
3：00多就有食客去排队了。由于生意
十分红火，大部分摊点要 忙 到 晚 上
10：00 左右才收摊。品尝过美味的食
客都给出了好评。

古法熬制酸梅汤、绿豆牛乳冰

价格：均价6元一大杯。
另有当季水果制作的饮料，冬春

季草莓西米露6元一杯，夏季冰镇西瓜
汁5元一大杯，比奶茶店划算多了。

从东边小路进去不远，就能看到
这家主打现熬酸梅汤的小摊。

酸梅汤是摊主按照秘方特制，使
用乌梅、桑葚、甘草、陈皮、玫瑰茄、桂
花等十余种原材料，严格配比，手制而
成。炎炎夏日，喝上一口，不仅生津止
渴，冰凉可口，还能清爽解腻，是夏日
解暑必备佳品。

绿豆牛乳冰小编实名推荐，真的
很好喝。原料很简单，就是绿豆汤打
碎成冰沙，和牛奶混合，其他什么都不
加。口感绵密，绿豆汤的清爽和牛奶
的甜腻恰到好处。

甘肃兰州麻辣烫

价格：荤素同价 2 元/两、各种粉 8
元/份、杏皮茶4元/份、饼子2元/个。

摊主夫妻来自甘肃兰州，到育才
路摆摊一年多了。采访时，偶遇常客
小高和小吴——两位师范学院的学
生，她们几乎天天来这吃，老板都熟
悉了。 她们表示这条路上有好几家
麻辣烫，但就属这家最合胃口，吃过
的人都说好。她们经常来这打包一
份麻辣烫带回宿舍，边吃边追剧，很
满足。

摊主在餐车后面树荫下放了一张
小桌子，小编和两位食客拼桌一起品
尝美食。通过交流，得知她们是这条
街的常客，已经深谙逛吃之道，哪家必
吃，哪家踩雷，门儿清。大家一致认为
这家麻辣烫美味可口。此外，摊主自
制的甘肃特色杏皮茶也很好喝，解辣
解腻，味道清新。

恋爱豆腐

价格：豆腐土豆双拼售价15元。
这家在网上颇受关注，最初以为

只是网红营销，没想到名副其实，吃一
次就立马原地爱上。招牌酱汁和香辣
的酱汁都不错，是酸甜咸口味，都很

香，好吃。土豆煎得软糯入味，豆腐口
感很奇妙，外皮酥脆，内里软嫩丝滑细
腻。由于顾客众多，通常需要排队等
待。

爆蛋吐司

价格：经典芝士味14元、加火腿16
元、加牛肉22元。

老板是一对年轻情侣，裸辞摆
摊。吐司面包香香软软，煎过之后表
面金黄，吃起来口感松脆。三明治底
料是一层青甘蓝，调味酱、芝士片和现
场煎制的爆蛋，一口下去喷香。蛋液
由鸡蛋和奶混合而成，口感嫩滑，还撒
有碎芝士，趁热吃时芝士可以拉丝。

徐州菜煎饼

价格：均价10元一个。
阿姨是连云港人，小时候就开始

做饼，她说自己做饼做够了，做这个是
因为女儿说很多人喜欢吃菜煎饼，女
儿也在这条路上摆摊卖月亮馍。

生意很火爆，常常需要排长队才
能购买得到。性价比很高，7 元一碗
菜随便加满，只要碗放得下加多少
都行，各种蔬菜、菌菇种类挺多的。
鸡蛋 1.5 元一只，火腿肠 2 元一根。
各种食材经过煎烤后香气扑鼻，最
后用小麦和玉米粉制成的煎饼包裹
起来。成品巨大，两个人分食一个
就足够了。

遗憾的是，这次美食探访还有很
多家未能品尝，如网友们极力推荐
的“老爷爷里脊肉饼”，两次前往均
未遇见。还有一些美味因篇幅所限
无法详细介绍，例如西边的“武汉鸭
脖”等。
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