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“盐之有味”公用品牌系列产品探访􀃊􀁊􀁓

皮蛋，俗称“松花蛋”，也叫“变蛋”。剥开蛋
壳，蛋体凝固，形似琥珀，表面结晶出松针状的
几何图案，形成漂亮的松花，亦真亦幻，晶莹剔
透；蛋白 Q 弹，蛋黄软糯粘牙，唇齿留香，回味
绵久。

位于大丰区草堰镇的江苏后浪食品有限公
司（原大丰区翔鸿皮蛋厂）就是专门生产皮蛋
的，至今已有45年的历史，其翔鸿牌皮蛋已成为
盐阜大地上的明星农产品，公司也成为盐城非
遗和“老字号”一肩双挑企业。

8月28日，皮蛋车间一派繁忙。洗蛋、腌蛋、
挑蛋、滚糠包泥、存储等生产工作有条不紊。销
售工作也是紧锣密鼓，发货车辆频繁进出厂区，
客户都在为即将到来的中秋佳节积极备货。

在挑选鸭蛋的区域，只见几个工人师傅在
加紧甄别腌制好的鸭蛋，手中的鸭蛋不停地在
指尖上“跳舞”，透过光亮，一个一个地进行“B超
体检”，好的留下，进入下道工序，散黄的、空头
的、水泡的蛋则被剔除。“只有经过严格挑选，才
能保证皮蛋最终的品质。”后浪食品公司董事长
刘小根说。在滚糠包泥区域，工人师傅手法娴
熟，一手拿蛋，一手糊泥，等蛋体包裹后，再在糠
中滚一遍，然后小心存放起来。每个工人精心
细致地执行每一道工艺步骤，确保生产出优质
皮蛋。

翔鸿皮蛋制作工艺源自草堰刘家作坊，为
代代相传的传统食品。历经悠久的岁月，草堰
刘氏皮蛋，一传已逾600载，到了刘小根已是第
十八代。

1979年，刘小根的父亲刘祥洪才16岁，就在
范公堤边建起了皮蛋作坊，开始了自制皮蛋销
售。为了让刘氏皮蛋走出草堰，刘祥洪突现事
业如“高飞的鸿雁”的灵感，在 2008 年注册“翔
鸿”商标，建立了自主品牌。刘祥洪严格按祖传
的秘方，选用野外放养趟鸭的鲜蛋，经“鲜蛋筛
选、烧制腌料、下缸腌制、出缸检验、滚糠包泥、
封缸储藏”传统工序制作皮蛋，便成了翔鸿皮蛋
独特的制作技艺，2008 年被列入大丰第一批市
(县)级非物质文化遗产名录。

刘小根自幼便看着父亲做皮蛋，耳濡目染，
对皮蛋加工技艺谙熟于心。2008 年大学毕业
后，刘小根一直担任父亲的助手，研究创新皮蛋
技术。

为了保持皮蛋变化过程的稳定，有一种中
药材——黄丹粉曾广泛使用，学名氧化铅。由
于重金属对人体有害，2014 年国家皮蛋新标准
出台，老配方不可使用。2013年，刘小根开始研
制无铅皮蛋，当年的生产以失败告终，加工的
110万只无铅皮蛋，全部报废，鸭蛋、人工和材料
损失近300万元。怎么办？放弃还是坚持？刘
小根深知，皮蛋是中华传统美食之一，想要传承
下去就必须跨过无铅这道坎。他跑到南京农业
大学请教专家，又跑到苏州乌镇、扬州高邮等地
考察学习，回来再进行小批量多次不同配方对
比调整试验，第二年终于获得了成功。

改进后的翔鸿皮蛋，不仅食品安全有了保
障，口感还有了提升，2015 年被评为盐城名牌
产品。2019 年刘小根又成功总结出翔鸿皮蛋
制作的“5选6步7过手”核心工艺特色，并完善
翔鸿皮蛋腌制技艺项目数字化管理与保护，
2020 年翔鸿皮蛋制作技艺升级为盐城市非物
质文化遗产项目，截稿前该项目升级省级非遗
项目，并已经在相关网站上公示。由于翔鸿皮
蛋在传承中创新发展，2018 年被评为“大丰老
字号”，2021年被盐城市商务局评为“盐城市老
字号”。展望未来，刘小根说：“我们将继续坚
持开发无铅工艺，让古老技艺焕发青春，让传统
行业再年轻一次，让翔鸿皮蛋走出盐城，走向五
湖四海。”
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近日，登录国家市场
监督管理总局全国认证
认可信息公共服务平台
可以查到，“盐阜银宝”草
鱼已经获得“江苏精品”
认证，这是继“盐田稻”大
米、“银宝海立方”食盐获
得“江苏精品”认证后，银
宝集团品牌产品再次获
此殊荣。

近年来，银宝集团旗
下农业发展公司以“担当
农字头，做足渔文章”为
己任，深入推进质量强企
建设，提升科技创新能
力，着力推动绿色生态养
殖，通过引进新的养殖品
种，逐步转变以传统“四
大家鱼”为主的高密度、
高产量、高投入养殖方
式，从以往单一异育银鲫
高密度养殖逐步优化到
多品种混养的立体养殖
和生态养殖模式，并依托
盐城水产科学研究院有
限公司开展 250 亩试验
基地抗病毒异育银鲫对
比养殖试验、400亩“江丰
1 号”鮰鱼新品种养殖推
广，打造水产苗种的“银
宝芯片”，提高企业的核
心竞争力。公司始终将
产品质量当作企业的生
命线，全面实施从池塘到
餐桌的全面质量管理，通
过了 ISO9001 质量管理
体系认证，狠抓苗种、渔
药、饲料、养殖管理、销售

运输全过程的产品质量
管理，推行产品合格证制
度，确保出厂（场）的水产
品质量100%合格。今年
制 定 发 布 的 《Q/
320924YBNF 001- 2023
草鱼》企业标准，填补了

《GB 17715-1999 草鱼》
《SC/T 3108- 2011 鲜活
青鱼、草鱼、鲢、鳙、鲤》等
国家标准空白。同时，扎
实推进品牌建设，通过创
塑专业化、产品标准化、
生产集约化、销售规模化
的品牌推广，构建以“盐
阜银宝”为品牌的鲜活
鱼、虾等淡水系列产品，
提 升 了 品 牌 市 场 竞 争
力。“盐阜银宝”商标先后
被评为盐城市知名商标
和江苏省著名商标；2020
年公司被评为江苏省农
业企业知名品牌 30 强企
业，2022年获评“江苏红”
名优水产品优秀企业。

据了解，“江苏精品”
认证是新形势下参照国
际惯例、运用市场机制推
进品牌战略的一项开拓
性工作，由省质量发展委
员会办公室联合省市场
监管局等部门共同评定，
经过标准先进性评价、认
证评价、信用查询等评定
程序，对企业申报的符合
高标准、高品质要求的产
品和服务进行第三方认
证。 胡海宽

继“盐田稻”大米、“银宝海立方”食盐之后

“盐阜银宝”草鱼
再获“江苏精品”认证

工人在滚糠包泥

银宝集团推动绿色生态养银宝集团推动绿色生态养
殖殖。。（（图片由受访单位提供图片由受访单位提供））


