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数据“多跑路”企业“少跑腿”
我市一站式融资护航小微企业发展

盐城晚报讯“这个平台真方便，
在上面既可以查询各项金融惠企政
策，还能根据自己的实际需求找到合
适的金融产品。我上周申请 30 万元
贷款，不到一个星期就下来了。”7 月
12日，小微企业主张先生在市综合金
融服务平台申请的贷款解决了近期资
金周转难题。

张先生在盐城招商场有三个销售
毛巾、被子的门店。今年上半年受疫
情影响，门店生意下滑，销往外地超市
的货物也受到影响。他告诉记者，当
时手上有些资金，还能转动。“后来疫
情形势好转，生意也好了起来，但开销
更大了，流动资金有些吃紧。之前看

到过市综合金融服务平台的宣传，抱
着试试看的心态注册登记。通过线上
咨询银行机构，很快找到了与自身需
求相匹配的金融产品，真是又便利又
快捷。”

让数据“多跑路”，让企业“少跑
腿”。当前，我市综合金融服务平台已
成为服务实体经济、推动普惠金融扩
面增量的重要载体。记者从市地方金
融监管局获悉，目前，市综合金融服务
平台注册企业近5.9万家，比年初新增
7500 家；接入银行、担保等各类金融
机构64家，发布小微贷、苏科贷、苏信
贷、苏农贷、信保贷、税融通等金融产
品 409 项；当年累计撮合融资需求

6397 笔、金额 314.4 亿元，支持企业
5000多家，其中“首贷户”953家；平台
普惠贷款余额 294 亿元，比年初新增
70多亿元。

小微企业是活跃金融、创造就业、
保障民生的重要载体，是发展实体经
济和普惠金融的主要对象，全市各银
行机构依托市综合金融服务平台，全
力打造“政策指引、系统直联、机制完
善、服务适配、渠道延伸”的普惠金融
服务体系，助力解决小微企业融资难
题。

今年以来，我市充分发挥疫情期
间线上综合金融服务平台服务中小微
企业融资功能，通过相关媒体持续加

大平台宣传推广力度，鼓励企业通过
平台发布融资需求获得金融支持，督
促金融机构及时关注企业融资需求，
主动做好对接服务，实现线上线下互
动，提高中小微企业融资便利度和获
得感，优化金融营商环境。

市地方金融监管局积极引导企业
和居民通过互联网、手机App等线上
方式办理金融业务，减少人员流动，充
分利用市综合金融服务平台“一键式
对接金融机构、一站式获得金融服务、
全方位享受扶持政策”功能，引导企业
在线上发布融资需求，实现融资供需
双方在线精准匹配，不断提升金融服
务的便利化水平。邱卫华 记者 祁佳

市青年创业先进典型沈雷：

技艺创新助阜宁大糕步步登高
“传统的产品如果不继续创新，

未来几十年可能会逐渐没落，现在我
们研发的新口味，消费者感到口感比
以前更好，销量也有更大的提升。”7
月20日，江苏九如食品有限公司研发
总监沈雷告诉记者。

作为土生土长的阜宁人，沈雷
从小就对阜宁大糕有着特殊情感。
很小的时候，他就听家人说曾祖母
开过大糕作坊，家对面就是阜宁大
糕一条街。沈雷笑着打趣道，“说起
来，我们家还是大糕世家呢。”但是，
上大学期间偶然发生的一件事让沈
雷对阜宁大糕有了新的思考。沈雷
回忆说：“上大学的时候，有一次给
宿舍同学带了点阜宁大糕，结果时
间长了，都硬了，不好吃了，同学都
笑话，说这是啥特产哦。”暑假回家，
沈雷与家人聊起这件事，大家都说
沈雷学的生物工程专业和食品不分
家，如果能把阜宁大糕保质期短、容

易变硬两个问题解决了，阜宁大糕
会有更好的发展。

正是家人无意间的一句话，让沈
雷如醍醐灌顶。从此，他下定了要改
良阜宁大糕的决心。2011年，沈雷大
学毕业后，选择回到家乡投身大糕行
业。为了研究阜宁大糕的制作技艺，
沈雷一进入行业就开始遍访老一辈
大糕制作师傅，拜师学艺。但改良之
路更需要科学的加持。2013年，沈雷
考入浙江工商大学食品学院，成为一
名食品专业硕士研究生。在学校，沈
雷如饥似渴学习新知识，做实验、查
资料、跟老师交流，探寻大糕提升之
道。沈雷介绍，阜宁大糕变硬主要是
因为淀粉老化，浙江的米制品很多，
当地的粽子也存在和阜宁大糕同样
的问题，沈雷有个导师在这方面研究
很深，他们经常一起交流。

两年研究生学习毕业后，2015
年，沈雷加入江苏九如食品有限公

司研发团队，潜心研究阜宁大糕原
料、配方、工艺、生产和包装并进行
一系列创新。2016 年，在沈雷的提
议和带领下，公司经过充分的市场调
研，阜宁大糕改良项目正式上线。在
研究过程中，沈雷得到各方面的大力
支持，公司党支部帮助他组建研发团
队，县委组织部帮助申请专利、申报
研究课题，一起寻访大糕制作的老师
傅。在多方努力后，沈雷开发的润粉
设备成功解决了制糕技艺的最大难
题：保质期内变硬问题。不仅如此，
沈雷还借鉴药厂的工艺，用制药标准
制造食品，创建了阜宁大糕行业唯
一的食品 GMP 生产车间，改变了中
式糕点“分散”和“手工作坊”的传统
认知，新一代阜宁大糕应运而生。新
技术、新设备、新工艺，让阜宁大糕
色香味大幅提升，不仅成功解决棘
手难题，还开发出核桃花生、黑糖话
梅、巧克力、鲜果丁等十几种口味。

2016 年 12 月推向市场后，公司大糕
产品销售额连续三年翻番，市场好
评如潮。

“能为家乡特产贡献自己的力
量，我觉得是一件非常有意义的事
情。几百年了，阜宁大糕的制作工
艺一直在不断变好，我要把它变得
更好。”沈雷自豪地向记者表达自己
的志向。沈雷与阜宁大糕相互成
就，携手共进。短短几年间，沈雷先
后申请发明专利1项，参与省级课题
2 项，主持项目中有 3 个产品获得江
苏省高新技术产品称号，并被确认
为阜宁大糕市级非遗传承人，先后
获得盐城工匠提名奖、市“五一”创
新能手、高级乡村振兴技艺师等荣
誉称号。

潘筱楠 记者 张长虎


